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Introduccion

La extraccion de compuestos bioactivos a partir de subproductos se viene realizando
de manera convencional mediante extracciones sélido-liquido que requieren alto gasto
de energia y disolventes. Por ello, actualmente, hay un gran interés en la aplicacion
de técnicas consideradas verdes que reduzcan el gasto de disolventes y consumo de
energia. La técnica de extraccion acelerada con disolvente (ASE, por sus siglas en
inglés “Accelerated Solvent Extraction”) permite extraer compuestos organicos con
disolventes a presion junto con el tiempo y la temperatura, mejorando la eficacia de la
extraccion.

Metodologia

Este trabajo ha tenido como objetivo aplicar la tecnologia ASE para la extraccion
de polisacaridos de hollejos de uva blanca sin fermentar. Para ello, las extracciones
se han realizado a presion constante de 110 bares y se han empleado 3 temperaturas
(40°C, 70°C y 90°C) y dos tiempos (15 y 30 minutos). Los extractos obtenidos se han
caracterizado mediante HPSEC-RID, estimando el contenido de polisacaridos, y su
peso molecular [1]. Las extracciones se realizaron por triplicado. Se realiz6 un anélisis
de la varianza (ANOVA) y el test de diferencia minima significativa (LSD) con un
nivel de confianza del 95% y un anélisis de componentes principales (PCA) empleando
los softwares Statgraphics Centurion XVIII y XLSTAT para determinar las diferencias
entre las extracciones.
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Resultados

Los resultados han mostrado diferencias estadisticamente significativas entre los
tratamientos aplicados. El principal factor de diferenciacion entre los tratamientos
fue la temperatura empleada, que ademas ha influido en las caracteristicas fisicas
visuales de los extractos. Se ha obtenido mayor rendimiento en las muestras realizadas
con ASE a 70°C y 90°C. Ademas, las extracciones realizadas a 90°C presentaron un
mayor contenido de polisacaridos totales y de porcentaje de polisacaridos de alto peso
molecular.

Conclusiones

Teniendo en cuenta los resultados obtenidos, la extraccion acelerada con disolvente
(ASE) puede ser de utilidad para la extraccion de polisacéaridos de uva, y debe realizarse
un estudio més completo de estos extractos para determinar su composicién y distintas
caracteristicas fisicas.
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